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Presque comme dans 'Orient Express

Un lustre composé de dizaines de verres de vin illustre bien I'intérét du

JACQUES GRENIER LE DEVOIR
Pullman pour cet alcool.

Philippe Mollé

éme si Montréal n’est pas Barce-
lone, il m'arrive parfois — cha-
leur en moins — d'y retrouver
certains aspects. Il n'y a qu'a penser 4 la nou-
velle architecture, & I'urbanisme du quartier
des affaires mais aussi 2 la prolifération des

- restos a tapas. Aller chez Pullman, c’est com-

me s'asseoir dans un fauteuil de velours capi-
tonné au théitre ou encore dans un magni-
fique siége de I'Orient Express usé, a une
autre époque, par Garbo ou Roosevelt. De
T'extérieur, le restaurant n'attire en

Judith a opté pour des bouchées carnées
avec son grand bourgogne: tartare de cerf, car-
paccio et autres bouchées de volaille caraméli-
sées et épicées. Tout, dans l'assiette ou dans les
plats, est miniaturisé pour en faciliter la consom-
mation. La nourriture servie est bonne et
agréable mais ne révéle en rien une grande
table gastronomique, ce qui est tant mieux. Le
concept ici est différent et convivial. Le service,
bien que professionnel; n'a rien de guindé ou
d'une grande table réputée.

Le potage de légumes que j'ai choisi était
chaud et bien dosé en assaisonnement. De pe-

tites bouchées de poisson et de ce-

n'emrn 1lz;zmention, etil faut oser fran-  Aller chez  viche j()lim@E: présentées sont ve-
chir la porte pour découvrir ce petit nues égayer la table et la soirée fort
bistro sympathique qui prone le vin, Pullman, animée de cette journée de semai-
bien qu'il affiche au comptoir une + ne. Bien que les desserts soient
maé;niﬁque carte d'eal‘ix. c’est comme  simples (cl';ocollat. f{uits. egi:].l). on
e restaurant sur deux niveaux & ropose ici le colonel, une vieille re-
offre und d?cor moderne qllli s'asseoir cpetll.::ins;ﬁrée pma;sg par
conjugue de facon harmonieuse le quelques Russes émi is ou
bois, I'acier et Ta pierre. Un lustre dans venus y vendre du caviar. Il s’agit
composé de dizaines de verres de un fauteuil d’un sorbet au citron qu’on arrose
vin illustre bien I'intérét pour cet al- de vodka et qu'on masque parfois
S e e o develomrs. e
de 200 vins dont certains méritent a capitonné copieusement arrosé d'eau-de-feu.
eux seuls le détour. {3 Vous pouvez facilement vous éga-
Judith est venue me rejoindrevers  au théAtre  rer dans l'antre de Bacchus et vous

20h, toute captive de I'ambiance dé-

gagée. La musique actuelle et jazzy agrémentait
les conversations et les questions posées aux
serveurs. La carte des «bouchées» décline des
choix dont les prix débutent 4 5 $ pour s'élever
A une vingtaine de dollars pour les amateurs de
caviar, noble nourriture devenue presque inac-
cessible tant dans la Russie de Poutine que
dans I'lran des ayatollahs. Chancewtt que nous
sommes, il reste le caviar du Témiscamingue,
fort acceptable. On le sert ici avec les classiques
blinis, créme stire et citron.

Au resto-bar & vin Pullman, 'accent est mis
davantage sur le vin que sur la table. Bien que
les deux aillent de pair, il est bon de choisir vos
bouchées et de vous faire conseiller ensuite
pour le choix des vins. De petits menus (tapas)
sont pioposés et changent en fonction de la sai-
gon ou des arrivages. Huitres, légumes ritis,
fromages et champignons font partie du menu.

retrouver au café avec une addition
salée et pimentée. Dommage que le resto soit
ouvert le soir du mardi au samedi. Judith était
heureuse et moi ravi de la voir comblée de sa
soirée. Ce charmant endroit captive les sens.
Cela réchauffe le cceur, surtout les soirs ot1 le
thermométre approche les -30 °C!
Prix payé pour deux personnes avec bou-
chées, quatre verres de vin et café (taxes et
service compris): 132 8.

M Plus: l'ambiance dynamique et la qualité de
'ensemble.

B Moins: la musique un peu forte et la tristes-
se extérieure.
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